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„Ciao“ in Tonis Schützenhof!
Wir freuen uns sehr, dass Ihr uns (wieder) 
besuchen kommt und in gemütlicher Atmo­
sphäre die Köstlichkeiten der italienischen 
Küche genießen möchtet. 

Für uns, den Familien De Flaviis und Dimitriou 
ist es wichtig, dass Ihr das Gefühl südländischer 
Gastfreundschaft spürt. In Tonis Schützenhof 
besucht Ihr nicht nur ein Lokal –  
Ihr seid gern gesehene Gäste bei unseren 
Familien!

In unserer Speisekarte findet Ihr viele „Klassiker“ 
der mediterranen Küche. Gerne empfehlen wir 
Euch am Tisch auch unsere tagesaktuellen 
Spezialitäten. Nennt uns einfach Eure persön­
lichen Wünsche, wir werden alles tun, um diese 
zu erfüllen.

Sollte es einmal etwas länger dauern, bitten 
wir Euch um Verständnis. Alle unsere Speisen 
werden stets frisch zubereitet, da kann es 
auch mal passieren, dass etwas aus der Karte 
nicht mehr verfügbar ist. 

Nun wünschen wir Euch einen entspannten  
Aufenthalt und guten Appetit!

Tanti Saluti!!!
Familien De Flaviis und Dimitriou



Antipasti
Carpaccio
Zartes Rinderfilet,  
hauchdünn geschnitten, an aromatischem  
Parmesankäse und Zitrone................€ 13,00

Vitello Tonnato
Ganz dünne, gegrillte Kalbfleisch-Scheiben,  
mariniert mit einer leichten Thunfischsauce1,13,  
Oliven13 & Kapern...............................€ 14,00

Bruschetta al profumo d’aglio
Landbrot a, geröstet mit gewürfelten Tomaten,  
frischem Basilikum, Knoblauch, Oregano und 
kaltgepresstem Olivenöl...................... € 7,50

Tonis Pizza-Panea Speciale
Tonis Pizzabrot.....................................€ 5,50

Le Zuppe
Zuppa di Cipolle
Hausgemachte Zwiebelsuppe mit  
Käsehaube, nach einem Rezept aus  
unserer Heimat....................................€ 5,00

Zuppa di Pomodori alla Toni
Tonis Special-Tomatensuppe mit Sahne
häubchen & frischem Basilikum............ € 5,50

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.







Insalate
Insalata Capricciosa
Frischer grüner Salat mit Tomaten, Gurken,  
Zwiebeln, Artischocken1, Vorderschinken1,  
Käse & Oliven13, 
mit hausgemachtem Sahnedressing1....€ 9,00
Kleine Portion......................................€ 6,00

Insalata Italia 
Frischer grüner Salat mit Tomaten, Gurken,  
Zwiebeln, Paprika, Ei, Oliven13, Thunfisch1, 
mit hausgemachtem Sahnedressing1....€ 9,50
Kleine Portion......................................€ 6,50

Insalata della Casa
Frischer gemischter Salat 
mit gebratenen Rumpsteak Streifen an einer 
feinen Vinaigrette aus nativem Olivenöl, 
Balsamico Essig & Creme................. € 16,50

Für Dich ist kein Salat dabei? 
Kein Problem, gerne servieren wir  
Deinen Wunschsalat mit einer Vinaigrette 
aus nativem Olivenöl & Balsamico Essig.

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.



Le Paste
Spaghetti aglio olio e peperoncino
Spaghetti an nativem Olivenöl,  
goldbraun mit Knoblauch & scharfen  
Peperoncini angebraten......................€ 8,50

Penne all’arrabbiata
Penne mit leicht gebratenen Zwiebeln,  
Oliven13, Kapern, Speck & scharfen Peperoncini 
an einer würzigen Tomatensauce ....... € 9,50

Penne Boscaiola
Pasta vegetarisch,  
mit frischem Tagesgemüse................€ 10,50

Tagliatelle Salmonea,c

Bandnudeln an einer leichten Lachscremesauce  
aus frischem Lachsfilet.......................€ 11,00

Lasagnea,c

Hausgemacht nach Familienrezept,  
belegt mit Ei, Erbsen & Vorderschinken1  
an einer Béchamel-Bolognesesauce, 
mit Käse überbacken.........................€ 12,00

Deine Lieblingspasta ist nicht dabei?  
Wir bereiten gerne Deine Lieblingsnudeln  
für Dich zu.

a

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.







La Griglia
Cotoletta Milanesea

Paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art,
kleiner Salat und Beilage...................€ 10,50

Cotoletta al Bolognesea

Paniertes Schweineschnitzel  
mit Bolognesesauce & Käse überbacken,  
kleiner Salat und Beilage...................... € 12,50

Cotoletta dello Chef a,1

Paniertes Schweineschnitzel  
an feiner Rahmsauce.........................€ 12,00 

Bistecca con Cipolle
Gegrilltes Rumpsteak mit Zwiebeln,
kleiner Salat und Beilage.................. € 22,00 

Bistecca alla griglia
Gegrilltes Rumpsteak an Kräuterbutter,  
Olivenöl, Zitrone & Rosmarin,  
kleiner Salat und Beilage.................. € 20,50

Scaloppina con Funghi
Schweinerücken mit gebratenen  
Champignons & Zwiebeln.................€ 15,50

Scaloppina al Parma et Salvia
Schweinerücken mit Parmaschinken & Salbei,
an einer leichten Weißweinsauce.... €  16,50

	� Wir empfehlen unseren tages
frischen Fisch, frag’ nach unserem 
aktuellen Tagesangebot!

Als Beilage kannst Du zwischen  
Pommes Frites, Kroketten, Salzkartoffeln und 
Bratkartoffeln wählen.

Gerne servieren wir Dir frisches  
Tagesgemüse zu Deinen Fleisch-  
und Fischgerichten..............................€ 4,50

Du hast nicht das Fleisch- oder Fisch
gericht gefunden, nachdem Du gesucht hast? 
Sprich’ uns gerne an und wir bereiten es Dir 
nach Möglichkeit ganz frisch zu.

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.



Darf es noch etwas Süßes sein?

Sprich uns gerne an!



BevandeAperitifs

San Bitter, alkoholfrei...................0,1 l € 3,50
Campari Orange............................4 cl € 4,80 
Martini weiß / rot...........................4 cl € 4,80
Prosecco........................................0,1 l € 3,00
Prosecco Aperol............................0,1 l € 4,00
Spritz Aperol...............................0,25 l € 5,00

Säfte & alkoholfreie Getränke

ElisabethenQuelle Sprudel – Medium oder  Still
................................................... 0,25 l € 2,50 
....................................................0,75 l € 5,50

Coca Cola8, Spezi8, Fanta, Sprite
......................................................0,3 l € 3,50
......................................................0,4 l € 4,50

Bitter Lemon10, Tonic Water, Ginger Ale
......................................................0,3 l € 3,50
......................................................0,4 l € 4,50

Apfelsaft, Orangensaft, Traubensaft,  
Johannisbeersaft
......................................................0,3 l € 3,50
......................................................0,4 l € 4,50

Warme Getränke

Café 11...................................................€ 2,20
Espresso...............................................€ 2,20
Espresso doppio..................................€ 2,90
Espresso coretto..................................€ 3,80
Tasse Kaffee.........................................€ 2,40
Cappuccino..........................................€ 2,90
Latte macchiato...................................€ 3,60
Tee........................................................ € 1,90

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.



Bier vom Fass
Darmstädter Braustüb‘l ..............0,3 l  € 3,50
.....................................................0,4 l  € 4,50
Darmstädter Helles .....................0,3 l  € 3,80
.....................................................0,5 l  € 4,80

Bier aus der Flasche
Darmstädter Hefe Hell ................0,5 l  € 4,80
Darmstädter Hefe Dunkel...........0,5 l  € 4,80
Darmstädter Hefe Kristall............0,5 l  € 4,80
Darmstädter Hefe Alkoholfrei.....0,5 l  € 4,50
Darmstädter Braustüb‘l  
Alkoholfrei..................................0,33 l  € 3,00

Digestifs
Baileys...........................................4 cl  € 3,50
Averna...........................................2 cl  € 4,00
Ramazzotti.....................................2 cl  € 4,00
Grappa..........................................2 cl  € 5,50
Sambuca........................................2 cl  € 4,00

Weine
Apfelwein pur / süß  / sauer........0,25 l  € 3,00
.....................................................0,5 l  € 4,00

Rotweine
Nero Diavola, trocken................0,25 l  € 5,00
Montepulciano d’Abruzzo,  
trocken.........................................0,25 l  € 5,00
Primitivo, trocken.......................0,25 l  € 5,00
Lambrusco, lieblich-süß.............0,25 l  € 4,50

Weißweine
Pinot Grigio, halbtrocken .........0,25 l  € 5,00
Frascati secco, trocken..............0,25 l  € 5,00
Pecorino, Abbruzzen, fruchtig...0,25 l  € 5,00

Darf es auch ein Flaschenwein sein?  
Sprich‘ uns an, wir beraten dich gerne!

Alle Preise inklusive 19 Prozent Mehrwertsteuer. Eine Auflistung der von uns verwendeten Zusatzstoffe finden Sie auf Seite 14.





Zusatzstoffe
1)	 mit Konservierungsstoff with preservatives

2)	 mit Farbstoff with dye

3)	 mit Antioxydationsmittel with antioxidant

4)	 mit Süßungsmittel Saccharin with sweetener (saccharin)

5)	 mit Süßungsmittel Cyclamat with sweetener (cyclamate)

6)	 mit Süßungsmittel Aspartam with sweetener (aspartame)

7)	 mit Süßungsmittel Acesulfam with sweetener (acesulfame)

8)	 mit Phosphat with phosphate

9)	 geschwefelt sulphurated

10)	 chininhaltig chinine-containing

11)	 coffeinhalting caffeine-containing

12)	 mit Geschmacksverstärker with flavour enhancer

13)	 geschwärzt blackened

14)	 gewachst waxed

15)	 gentechnisch verändert genetically modified

Allergene
a)	 Glutenhaltiges Getreide cereals containing gluten

b)	 Krebstiere crustaceans

c)	 Eier eggs

d)	 Fisch fish

e)	 Erdnüsse peanuts

f)	 Soja soya

g)	 Milch/ Laktose milk/ lactose

h)	 Schalenfrüchte nuts

i)	 Sellerie celery

j)	 Senf mustard

k)	 Sesam sesame

l)	 Schwefeldioxid und Sulfite sulphur dioxid and sulphites

m)	 Lupinen lupins

n)	 Weichtiere molluscs

Lieber Gast, 
es ist unser Anliegen, Euch bei uns glücklich zu machen. Wir versuchen daher, nur Lebensmittel von 
hoher Qualität und regionaler Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatz­
stoffe nicht erhältlich sind aber dennoch von vielen Gästen gewünscht werden. Diese Zutaten und 
Getränke haben wir für Euch gekennzeichnet.



Du kommst als Gast 
und gehst als Freund.

Öffnungszeiten:
Montag, Freitag, Sonntag: 11.00 -14 Uhr  

und 18 - 23 Uhr
Dienstag, Donnerstag, Samstag: 18 - 23 Uhr

Mittwoch Ruhetag

warme Küche bis 21.30 Uhr

Kontakt:
Telefon 0 61 54-69 63 53

Wilhelm-Leuschner-Straße 22
64380 Roßdorf

www.zum-schuetzenhof-rossdorf.de


